Pszeniczniak Browaru Amber z kolejnym medalem

Pszeniczniaka warzymy od 2012 roku. Przyznanie mu kolejnego wyréznienia
to potwierdzenie jego niezachwianej jakosci, ktdra jest dla nas tak istotna.

IV Polski Kongres Browarniczy to coroczne spotkanie branzy browarniczej.
Uswietnione jest Otwartym Profesjonalnym Konkursem Piw Good Beer 2019
oraz Galg Piwowarska. Catosci przyswieca che¢ bycia na biezgco z trendami
i oczekiwaniami klientow z branzy, ktéra od dtuzszego juz czasu, prezentuje
Swiatowy poziom rozwoju (Polska jest 3 najwiekszym producentem piw

w Europie).

To prawdziwe $wieto polskiego piwa, ktére gromadzi specjalistow,

kadre zarzadzajgcg i techniczng z koncernéw, browardw regionalnych

i rzemiesIniczych producentow. Poza merytorycznymi wystgpieniami,
warsztatami z zakresu technik i technologii produkcji piwa, w ramach
Kongresu odbywa sie Otwarty Profesjonalny Konkurs Piw Good Beer 2019.
Jury ztozone z profesjonalnych sedziéw piwnych oraz doswiadczonych
sensorykdw wytania najlepsze komercyjne polskie piwa. Tym sposobem
nasz Pszeniczniak otrzymat brgz w kategorii ,,piwa Pszeniczne”.

Czym wyroznia sie Pszeniczniak? Powstaje metoda gornej fermentacji.
Oznacza to, ze do jego produkcji stosuje sie specjalne szczepy drozdzy.
Powodujg one, ze proces fermentacji przebiega w wyzszej temperaturze,
a piwo zawiera wiekszg ilos¢ estréw, stanowigcych klucz do
charakterystycznego, bogatszego bukietu. W aromacie wyczuwalne
klasyczne nuty dojrzatych bananow i gozdzikéw, ktére harmonijnie
balansuje goryczka. Kolor jasny, stomkowy. Smak delikatny, orzezwiajacy.
Brak filtracji sprawia, ze piwo jest naturalnie metne. Posiada
charakterystyczng dla stylu obfitg piane.
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To nie jedyne wyrdznienie przyznane Pszeniczniakowi. Rok 2012

to otrzymanie od ekspertéw, naukowcdw i przedstawicieli magazynow,
serwisdw i organizacji zwigzanych z branzg spozywczg certyfikatu Dobry
Produkt w kategorii ,,Produkt regionalny”. Celem przyznania tego tytutu
jest popularyzacja i promocja najlepszych produktéw spozywczych, ktére
charakteryzuja sie jakoscig, innowacyjnoscia, sposobem opakowania

i ktére znajdujg najwieksze uznanie u klientow. W 2013 roku z konkursu
na Chmielakach Krasnostawskich wrocilismy ze ztotem. Podobnie jak

w 2018 roku z gali 12. Konkursu Piw RzemiesIniczych Kraft Roku - ztoto
w kategorii Hefeweizen (10-15° Plato).

Kolejnym zaszczytem byto otrzymanie znaku Poznaj Dobrg Zywno$é w 2015 roku. Taki
ekologiczny znak przyznawany jest przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi jedynie wysokiej
jakosci produktom zywnosciowym, ktére spetniajg okreslone kryteria, opracowane przez zespot
ekspertéw.




