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Organizator: Grzegorz Stachurski

Szef jury:  Marcin Ostajewski

Oceniali: Marcin Chotascinski
Maciej Skrzypkowski
Lisa Matzeu

BROWAR Browar Amber
PIWO Amber Granat - Malina

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

WYGLAD (1-3) 3 2,86 2,85
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

AROMAT (1-12) 7 6,86 743

OPIS AROMATU Zdominowane przez dodatki, ale z charakterem piwa bazowego w tle (stodowosc¢).
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

SO LU 10 11 12,34

OPIS SMAKU Podobnie jak w aromacie, zdominowane przez dodatki, ale z wyczuwalnym w tle
stylem bazowym. Stodkie, niezbalansowane.

ODCZUCIE OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

W USTACH (1-5) 3 3,57 3,36

PIJALNOSC OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

/ SMAKOWITOSC (1-10) 6 6,14 6,23

OGOLNE WRAZENIA Zdominowane przez dodatki, niezbalansowane, ale z przyjemnym charakterem

piwa bazowego w tle.

DODATKOWE UWAGI / WADY
Stodycz i brak balansu obnizaja pijalnosc.
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Organizator: Grzegorz Stachurski

Szef jury:  Marcin Ostajewski

Oceniali: Marcin Chotascinski
Maciej Skrzypkowski
Lisa Matzeu

BROWAR Browar Amber
PIWO Amber Truskawka

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
WYGLAD (1-3) 3 286 285
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
AROMAT (1-12) 6 6.86 743
OPIS AROMATU Dominujgcy aromat truskawek o sztucznym charakterze. W tle nieco charakteru

piwa bazowego.

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
SO LU 9 11 12,34
OPIS SMAKU Catkowicie zdominowane przez dodatki. Stodkie, niezbalansowane, bez cech piwa.
ODCZUCIE OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
W USTACH (1-5) 3 3,57 3,36
PIJALNOSC OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
/ SMAKOWITOSC (1-10) 5 6,14 6,23
OGOLNE WRAZENIA Mato cech piwa, zdominowane przez dodatki.

DODATKOWE UWAGI / WADY
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Organizator: Grzegorz Stachurski
Szef jury:  Marcin Ostajewski
Oceniali: Jan van Bragt
Mathias Kopp
Filip Mazur

BROWAR Browar Amber
PIWO Czarny Bez Bezalkoholowe

WYGLAD (1-3)

AROMAT (1-12)

OPIS AROMATU

SMAK (1-20)

OPIS SMAKU

ODCZUCIE
W USTACH (1-5)

PIJALNOSC
/ SMAKOWITOSC (1-10)

OGOLNE WRAZENIA

DODATKOWE UWAGI / WADY

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
3 2,92 2,85

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
7 717 7,43

Mity aromat kwiatu bzu, ale dominuje wszystko. Troche stodko-syropowy

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
15 13,25 12,34

Bardzo przyjemne w smaku, za stodkie, ale oprécz tego wszystko gra.
Przyjemne mite, dobrze ukryta brzeczka. Bez bardzo mocno obecny

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
3 3,33 3,36

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
8 6,67 6,23

Bardzo dobre piwo, sporo dodatku ktéry dominuje, za stodko-syropowe, ale piwo
bardzo przyjemne

Mniej stodkosci i byto by idealnie
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Organizator: Grzegorz Stachurski
Szef jury:  Marcin Ostajewski
Oceniali: Jan van Bragt
Mathias Kopp
Filip Mazur

BROWAR Browar Amber
PIWO Bezalkoholowe IPA

WYGLAD (1-3)

AROMAT (1-12)

OPIS AROMATU

SMAK (1-20)

OPIS SMAKU

ODCZUCIE
W USTACH (1-5)

PIJALNOSG B
/ SMAKOWITOSC (1-10)

OGOLNE WRAZENIA

DODATKOWE UWAGI / WADY

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
3 2,92 2,85

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
10 717 7,43

Owocowy, rzeski przyjemny, chmielowy, bardzo dobrze zamaskowana brzeczka

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
19 13,25 12,34

Bardzo charakterne piwo, chmielowe z pazurem, swietnie ukryta brzeczka

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
4 3,33 3,36

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
8 6,67 6,23

Dobre piwo, charakterne, bardzo dobry przyktad stylu. Bardzo dobrze ukryta
brzeczka, czu¢ jg troche w smaku, ale nadal dobra robota
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Organizator: Grzegorz Stachurski
Szef jury:  Marcin Ostajewski

Oceniali: Marcin Chotascinski
Maciej Skrzypkowski
Lisa Matzeu
BROWAR Browar Amber
PIWO IPA
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
WYGLAD (1-3) 3 2.9 2,85
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
AROMAT (1-12) 6 7 743
OPIS AROMATU Zbyt niskie natezenie stylowych aromatéw, wyrazne nuty utlenienia.
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
SO LU 10 11,5 12,34
OPIS SMAKU Wyrazne utlenienie, zbyt wysoka, dtuga, zalegajaca goryczka. Niezbalansowane.
ODCZUCIE OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
W USTACH (1-5) 3 3,6 3,36
PIJALNOSC OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
/ SMAKOWITOSC (1-10) 4 5,8 6,23
OGOLNE WRAZENIA Piwo utlenione, niezbalansowane.

DODATKOWE UWAGI / WADY
Szorstkosc¢ i zalegajgca goryczka obnizyty pijalnosc.
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Organizator: Grzegorz Stachurski
Szef jury:  Marcin Ostajewski
Oceniali: Lisa Matzeu

Filip Gabryel

Adam Czogalla

BROWAR Browar Amber
PIWO Woodside Imperial Porter

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
WYGLAD (1-3) 3 3 285
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
AROMAT (1-12) 7 708 743
OPIS AROMATU Aromat zdominowany przez sos sojowy (silne utlenienie). W tle drewno,

bejca, nuty stodowe (catkeim ztozone - palone i od ciemnych stodow).
Niska alkoholowo$¢ (dozwolone w stylu)

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

SO LU 11 11,46 12,34

OPIS SMAKU Ztozony profil stodowy - nuty palone (kawa, czekolada, nieco popiotowe), ciemne
stody (rodzynki, melasa). Sredni sos sojowy. Srednio niska alkoholowosé,
likierowa. Srednio niskie taniny, bejca, ostre i niezbyt przyjemne. Goryczka
$rednia, ale w finiszu nieprzyjemnie taninowo-alkoholowa, gryzaca, zalegajaca.

ODCZUCIE OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

W USTACH (1-5) 2 2,77 3,36

PIJALNOSG OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

/ SMAKOWITOSC (1-10) 5 5,38 6,23

OGOLNE WRAZENIA Przyjemna ztozono$¢ stodowa, likierowe. Zbyt taniczne, drewno nie nadato

przyjemnych waloréw.

DODATKOWE UWAGI / WADY
WyrazZne utlenienie. Taninowe i alkoholowe
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Organizator: Grzegorz Stachurski

Szef jury:  Marcin Ostajewski

Oceniali: Piet Tuinema
Vidmantas Cicelis
Dorota Chrapek

BROWAR Browar Amber
PIWO Grand Baltic Porter

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
WYGLAD (1-3) 3 3 285
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
AROMAT (1-12) 10 708 743
OPIS AROMATU W aromacie nuty czekolady, palonego karmelu, kawy na sredniowysokim poziomie,

uzupetnione aromatami lukrecji, ciemnych owocéw

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

SO LU 16 11,46 12,34

OPIS SMAKU Smaki pochodzace od ciemnych stodow - czekoladowe, kawowe, karmelowe,
opiekane na wysokim poziomie

ODCZUCIE OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

W USTACH (1-5) 5 2,77 3,36

PIJALNOSC OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE

/ SMAKOWITOSC (1-10) 8 5,38 6,23

OGOLNE WRAZENIA Bardzo dobre piwo!

DODATKOWE UWAGI / WADY
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Organizator: Grzegorz Stachurski
Szef jury:  Marcin Ostajewski
Oceniali: Lisa Matzeu

Filip Gabryel

Adam Czogalla

BROWAR Browar Amber

PIWO Kozlak

WYGLAD (1-3)

AROMAT (1-12)

OPIS AROMATU

SMAK (1-20)

OPIS SMAKU

ODCZUCIE
W USTACH (1-5)

PIJALNOSC
/ SMAKOWITOSC (1-10)

OGOLNE WRAZENIA

DODATKOWE UWAGI / WADY

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
3 2,75 2,85

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
11 7,75 743

Ztozony stodowy (pumpernikiel, chleb, czerwone owoce).
Delikatne nuty miodowe i papieru

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
17 12,38 12,34

Przyjemny, ztozony, stodowy: chleb, ziarno, pumpernikiel, biszkopty.
Srednia goryczka, dobrze komponuje sie z ciatem stodowym.

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
4 3,38 3,36

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
9 6,38 6,23

Bardzo przyjemne, pijalne piwo. Ztozona stodowo$¢, dobrze zbalansowane,
srednio niska petnia, nie przyttacza i nie przeszkadza

Delikatne nuty miodowe i papieru
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Organizator: Grzegorz Stachurski
Szef jury:  Marcin Ostajewski
Oceniali: Lisa Matzeu

Filip Gabryel

Adam Czogalla

BROWAR Browar Amber
PIWO Piwo Zywe

WYGLAD (1-3)

AROMAT (1-12)

OPIS AROMATU

SMAK (1-20)

OPIS SMAKU

ODCZUCIE
W USTACH (1-5)

PIJALNOSC
/ SMAKOWITOSC (1-10)

OGOLNE WRAZENIA

DODATKOWE UWAGI / WADY

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
2 2,75 2,85

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
8 7,75 743

Jednowymiarowy, umiarkowanie-wysoki stodowy - toffi, karmel. Nuty miodowe.

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
14 12,38 12,34

Dominuje stodycz - miodowa, toffi, cukrowe. Umiarkowanie niska goryczka, dobrej
jakosci

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
4 3,38 3,36

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
7 6,38 6,23

Piwo stodkie, niezbalansowane. Dobrze przeprowadzona fermentacja, pozostat
dos¢ czysty profil (poza nachalnym miodem, ale zaskakujgco przyjemne)

mdte, niezbalansowane. Brakuje ztoZzonosci stodowej, jednowymiarowe
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Organizator: Grzegorz Stachurski

Szef jury:  Marcin Ostajewski

Oceniali: Nadhine Francga
Marcin Chotascinski
Maciej Skrzypkowski

BROWAR Browar Amber
PIWO Browarne Pils

WYGLAD (1-3)

AROMAT (1-12)

OPIS AROMATU

SMAK (1-20)

OPIS SMAKU

ODCZUCIE
W USTACH (1-5)

PIJALNOSG B
/ SMAKOWITOSC (1-10)

OGOLNE WRAZENIA

DODATKOWE UWAGI / WADY

POZNANSKIE

TARGI
PIWNE

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
3 2,86 2,85
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
10 7,71 7,43
Czysty profil fermentacji, przyjemne aromaty miodowe, zbozowe, chlebowe
od stodu.
OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
14 12 12,34

Podobnie jak w aromacie, z lekka, przyjemng goryczka.

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
B 4,14 3,36

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
7 6,14 6,23

Bardzo dobry jasny lager, przyjemnie stodowy i orzezwiajgcy.
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Organizator: Grzegorz Stachurski

Szef jury:  Marcin Ostajewski

Oceniali: Piet Tuinema
Vidmantas Cicelis
Dorota Chrapek

BROWAR Browar Amber
PIWO Pszeniczniak

WYGLAD (1-3)

AROMAT (1-12)

OPIS AROMATU

SMAK (1-20)

OPIS SMAKU

ODCZUCIE
W USTACH (1-5)

PIJALNOSG B
/ SMAKOWITOSC (1-10)

OGOLNE WRAZENIA

DODATKOWE UWAGI / WADY

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
3 2,78 2,85

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
4 6,39 7,43

Aromat zdominowany przez wady - kwas mastowy

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
7 10,67 12,34

Podobnie jak w aromacie nieprzyjemne posmaki kojarzace sie ze zjetczatym
serem, zepsutym mlekiem, wyrazna kwasnos¢

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
2 3,22 3,36

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
4 5,39 6,23

Piwo zdominowane przez wady fermentacyjne, zainfekowane
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Organizator: Grzegorz Stachurski

Szef jury:  Marcin Ostajewski

Oceniali: Piet Tuinema
Vidmantas Cicelis
Dorota Chrapek

BROWAR Browar Amber
PIWO Amber Pils Chmielowy

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
WYGLAD (1-3) 3 275 285
o N OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
AROMAT (1-12) 10 7 743
OPIS AROMATU W aromacie przyjemne nuty chmielowe - owocowe, chlebowe, lekki aromat

kojarzacy sie z jabtkami

OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
SO LU 18 12,86 12,34
OPIS SMAKU Chlebowa stodycz, bardzo przyjemna goryczka
ODCZUCIE OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
W USTACH (1-5) 4 313 3,36
PIJALNOSG OCENA SREDNIA W KATEGORII SREDNIA W KONKURSIE
/ SMAKOWITOSC (1-10) 8 6,13 6,23
OGOLNE WRAZENIA Bardzo dobre piwo, gdyby nuty stodowe zaréwno w smaku jak i aromacie byty

troche na nizszym poziomie bytoby idealnie.

DODATKOWE UWAGI / WADY






